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【制法】  以上九味，加水煎煮二次，每次2小时，合并煎液，滤过，滤液浓缩至相对密度为

1.10～1.25（60℃），加2倍量乙醇搅匀，静置24小时，滤过，滤液回收乙醇，浓缩至相对密度为1.30～

1.32的清膏（60℃），取清膏加蔗糖、糊精适量，制成颗粒，干燥，制成1000g，即得。 

【性状】  本品为浅黄色至黄棕色的颗粒；味甜、微苦。 


